GROHL

Eppendgor?er Baum

Grauer Burgunder

Ortswein
Bestellnummer 14353

REBSORTE
Grauer Burgunder

GESCHMACKSRICHTUNG
trocken

BODEN
Muschelkalk, Tonmergel und Loss

VINIFIKATION

Spontan im Edelstahl und groBen Eichenholzfass vergoren.
Lange auf der Vollhefe gereift.

CHARAKTERISTIK

Sein Duft zeigt sich sofort sehr intensiv und vielschichtig mit
saftigen Aromen von Birne, Honigmelone und Nussen.
Schmecken Sie seine spannende WUrze und entdecken Sie
Aromen von Mandeln. Abgerundet wird der Wein mit einer
weichen und angenehmen Saurestruktur.
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“Eppendor
| ANALYSE
2018 Dalheim .
I e nder trocken 12,5 % vol Alkohol | 6,0 g/l Saure | 3.3 g/l Restzucker
VERZEHREMPFEHLUNG
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Ideal zu gerauchertem Lachs, zu Putensteaks vom Grill oder
Medaillons von Schweinelendchen.
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LAND | HERKUNFT | QUALITATSSTUFE

Deutschland | Rheinhessen
Qualitatswein

GROH

TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

WeiBwein | 0,75 | enthalt Sulfite
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